
 
 

ディナーメニュー 

 

※天候などの状況により、ご提供内容が異なる場合がございます。あらかじめご了承くださいませ。 

※全ての料金には 10％のサービス料と消費税が含まれています。 
10% service charge and a consumption tax are included in the indicated price. 

 

至福のフルコース 
De Luxe 

 
￥15,000 

One Harmony 会員様優待料金 

通常￥15,000 のところ → ￥13,000 
 

Amuse-bouche 
～2 種の小さなお料理～ 

Small Appetizer 

 
Chinchard 

鯵 / 金時草 / 万願寺唐辛子 
Horse mackerel, KINJISO Spinach, Manganji pepper 

 
Chou-rave 

コールラビのスープ 
Kohlrabi Soup,Cured ham consomme gelee 

 
Anguille 

能登うなぎ / 打木赤皮甘栗かぼちゃ 
Eel from “NOTO” , Pumpkin 

 
Bar 

石川県産鱸 / おかひじき / 茄子 / モロヘイヤ 
Sea bass from Ishikawa, Saltwort, Eggplant, Mulukhiyya 

 

 

【メインディッシュを下記より 1 品お選びください】 

Please select main dish from following the menu. 

 

Porc 
北海道産“どろぶた” / パパイヤ / 黒ニンニク / ロングペッパー 
"DOROBUTA"Porc from Hokkaido, Papaya, Black garlic, Long pepper 

Rumsteck de bœuf de “NOTO” (＋￥1,300) 
A5 ランク能登牛らむいちの炭火焼き / “高農園”さんの時季の赤土野菜 

Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Seasonal vegetables from “NOTO” (Add 1,300) 

※＋￥2,500 で 「A5 ランク能登牛ヒレ」 に変更できます。 
There is also A5 rank “NOTO” beef fillet steak (Add 2500) 

 

 

Maïs 
白とうもろこしのアフォガード 

White corn affogato 

 

Raisins 
デラウェア / カシス / 紫蘇 
Delaware grape, Cassis, Perilla 

 
Petits Fours 
Small tea cakes 

 
Café ou thé 
Coffee or Tea 

 

＋￥1,500 で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 
You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

 



 
 

ディナーメニュー 

 

※天候などの状況により、ご提供内容が異なる場合がございます。あらかじめご了承くださいませ。 

※全ての料金には 10％のサービス料と消費税が含まれています。 
10% service charge and a consumption tax are included in the indicated price. 

 

シェフのスペシャリテ 
Specialite 

 
￥21,000 

One Harmony 会員様優待料金 

通常￥21,000 のところ → ￥18,000 
 

Oursin 
雲丹 / 白とうもろこし 
Sea urchin, White corn 

 

Thon 
天然鮪 / パニス / ラルド 

Tuna, Panisse, Lardo 

 
Coquillage 

貝 / 枝豆 / 加賀太きゅうり / キャビア 
Shellfish, Edamame beans, Cucumber, Caviar 

 
AYU 

鮎のスープ / 発酵西瓜 
AYU soup, Fermented watermelon 

 
Murène 

鱧 / ヘタ紫茄子 / モロヘイヤ / 海ぶどう 
Pike eel, Eggplant, Mulukhiyya, Sea grapes 

 
Chevreuil 

福井“つぬがじびえ”さんの鹿 / アッシパルマンティエ / トリュフ 
Venison, Hachis Parmentier, Truffle 

 
Mérou 

七尾産キジハタ / 赤烏賊 / ズッキーニ / アイヨリ 
Red-spotted grouper, Squid, Zucchini , Aioli 

 
Rumsteck de bœuf de “NOTO” 

能登牛らむいちの炭火焼き / 打木赤皮甘栗かぼちゃ / 島オクラ 
Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Pumpkin , Okra 

※＋￥1,500 で「A5 ランク能登牛ヒレ」 に変更できます。 
Can be changed to "Noto beef fillet" (Add 1500) 

 

Figue 
無花果 / エピス 

Fig / Spice 

 

Pêche 
桃/ 加賀棒茶 / オリーブオイル 
Peach, Roasted twig tea, Olive oil 

 
Petits Fours 
Small tea cakes 

 
Café ou thé 
Coffee or Tea 

 

＋￥1,500 で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 
You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

 



 
 

ディナーメニュー 

 

※天候などの状況により、ご提供内容が異なる場合がございます。あらかじめご了承くださいませ。 
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＜One Harmony 会員様限定コース＞ 

トワイライトディナー 
 

￥10,000  

乾杯ドリンク付き！ 

 

Amuse-bouche 

～2 種の小さなお料理～ 

Small Appetizer 

 

Chinchard 

鯵 / 金時草 / 万願寺唐辛子 

Horse mackerel, KINJISO Spinach, Manganji pepper 

 

Chou-rave 

コールラビのスープ 

Kohlrabi Soup,Cured ham consomme gelee 

 

Bar 

石川県産鱸 / おかひじき / 茄子 / モロヘイヤ 

Sea bass from Ishikawa, Saltwort, Eggplant, Mulukhiyya 

 

Rumsteck de bœuf de “NOTO” 

能登牛らむいちの炭火焼き / “高農園”さんの時季の赤土野菜 

Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Seasonal vegetables from “NOTO” 

 

Raisins 

デラウェア / カシス / 紫蘇 

Delaware grape, Cassis, Perilla 

 

Petits Fours 

Small tea cakes 

 

Café ou thé 

Coffee or Tea 

 

＋￥1,500 で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 

You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

ご入会当日からご利用いただけますので、皆さま是非、ご入会くださいませ。 

You can start using the benefits from the day you join, so we warmly encourage everyone to sign up. 
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10% service charge and a consumption tax are included in the indicated price. 

 

＜宿泊者限定コース＞ 

Goût de Noto ～能登の味覚～ 
 

￥10,000  

乾杯ドリンク付き！ 
 

Amuse-bouche 

～2 種の小さなお料理～ 

Small Appetizer 

 

Chinchard 

鯵 / 金時草 / 万願寺唐辛子 

Horse mackerel, KINJISO Spinach, Manganji pepper 

 

Chou-rave 

コールラビのスープ 

Kohlrabi Soup,Cured ham consomme gelee 

 

Bar 

石川県産鱸 / おかひじき / 茄子 / モロヘイヤ 

Sea bass from Ishikawa, Saltwort, Eggplant, Mulukhiyya 

 

Rumsteck de bœuf de “NOTO” 

能登牛らむいちの炭火焼き / “高農園”さんの時季の赤土野菜 

Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Seasonal vegetables from “NOTO” 

 

Raisins 

デラウェア / カシス / 紫蘇 

Delaware grape, Cassis, Perilla 

 

Petits Fours 

Small tea cakes 

 

Café ou thé 

Coffee or Tea 

 

＋￥1,500 で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 

You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

ご入会当日からご利用いただけますので、皆さま是非、ご入会くださいませ。 

You can start using the benefits from the day you join, so we warmly encourage everyone to sign up. 


