
 
 

ディナーメニュー 

 

※天候などの状況により、ご提供内容が異なる場合がございます。あらかじめご了承くださいませ。 

※全ての料金には 10％のサービス料と消費税が含まれています。 
10% service charge and a consumption tax are included in the indicated price. 

 

至福のフルコース 
De Luxe 

 
￥15,000 

One Harmony会員様優待料金 

通常￥15,000のところ → ￥13,000 
 

Amuse-bouche 
～3 種の小さなお料理～ 

Small Appetizer 

 
Sériole 

鰤 / 加賀蓮根 / 発酵柿 
Yellowtail, Lotus root, Persimmon 

 

Navet de “OUMI” 
近江蕪 / 近江鴨 

Turnip, Duck 

＋￥1,500で 「香箱蟹のスープ・ア・ロニオン・グラチネ」に変更できます。 
You can change it to “Onion gratin soup with Kobako crab”. (Add 1500) 

 

Thazard 
七尾の鰆 / 芽キャベツ / カーボロネロ / 唐川菜マスタード 

Spanish mackerel, Brussels sprouts, Cavolo nero, Mustard 

 

YUZU 
柚子 / 根セロリ 
Yuzu, Celery root 

 

 

【メインディッシュを下記より 1品お選びください】 

Please select main dish from following the menu. 

 

Entrecôte de bœuf 
経産和牛ロース / 牛蒡 / むかご 

Japanese beef loin, Burdock, Mukago 

 

Rumsteck de bœuf de “NOTO”(＋￥1,000) 
A5ランク能登牛らむいちの炭火焼き / “高農園”さんの時季の赤土野菜 

Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Seasonal vegetables from “NOTO” (Add 1000) 

＋￥2,500「A5 ランク能登牛ヒレ」 に変更できます。 
Can be changed to "Noto beef fillet" (Add 2500) 

 

 

＋￥1,500で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 
You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

Agrumes 
早生みかん 

Mandarin orange 

 

Tarte tatin 
紅玉 / バニラ 

Apple, Vanilla ice cream 

 
Petits Fours 
Small tea cakes 

 

Café ou thé 
Coffee or Tea 
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シェフのスペシャリテ 
Specialite  

 
￥21,000 

One Harmony会員様優待料金 

通常￥21,000のところ → ￥18,000 
 

Amuse-bouche 

・卵 / 雲丹 

・鰤 / 蕪 / 酒粕 

Small Appetizer 

・Egg, Sea urchin 

・Yellowtail, Turnip, Sake lees 

 

Baliste 

カワハギ / 肝 / 牛蒡 

Filefish, Liver, Burdock 

 

Crabe 

香箱蟹“スープ・ア・ロニオン・グラチネ” 

Kobako crab / Onion gratin soup 

 

Laitance 

白子 / 里芋の塩釜焼き / トマトのチャツネ 

Milt, Grilled taro, Tomato chutney 

 

Dinde 

門前阿岸の七面鳥 / 根セロリ / 黒トリュフ 

Turkey, Celery root, Black truffle 

 

Poisson tuile 

甘鯛 / すっぽん / 春菊 / 白葱 

Sweet sea bream, Soft-shelled turtle, Garland chrysanthemum, White onion 

 

Rumsteck de bœuf 

能登牛らむいちの炭火焼き / “高農園”さんの時季の赤土野菜 

Charcoal grilled “NOTO” beef rump steak, Seasonal vegetables from “NOTO” 

※＋￥1,500「A5ランク能登牛ヒレ」 に変更できます。 

Can be changed to "Noto beef fillet" (Add 1500) 

 

＋￥1,500で 「アシェット・ド・フロマージュ」 を追加できます。 

You can also add a cheese platter. (Add 1500) 

KAKI 

柿 / 酢橘 

Persimmon, Citrus Sudachi 

 

Poire 

洋なし 

Pear 

 

Petits Fours 

Small tea cakes 

 

Café ou thé 

Coffee or Tea 


